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TINTES NATURALES REALlZADO DEL 29 DE MARZO AL 19 Dlt 

ABRIL DEL 2001 

El �30 y :31 de M1:1r¿o, reGo!ecció11 de las ph,ntHs <Jlll: va1r11Js 11 ulili;,:nl' 
en 11ucstro trabajo. Lnu plan.las que va11101> ü tr.Hu1· tiún lw, 
siguiente:,: 

Manzano (hojas), eucaliptos (hojas), barba de piedra, pino (Pillas), 
ro1nero (hojas), aliso (corteza y sen1illa), t into (hoja) uvilla de 
cunidera (fruto), brevos (hojn), cebolla cabezona y repollo 1norado. 
Realizan1os la 1nnceración y lo.., de,ia1no;c, en fornientn. 

Abril 2. La prim.era planta tratada ea el liquen llamado barba dto 
piedra. 

Del cual utiliza1nos un ( l) kilo lo ponen101> Ull cucción pul' uua lwr" 
solo, luego introclucinws la Jan�, (un kilo) que ha sido pn..:·Jia1ué11tu 
lav1.Hla y ruordentada (es ,k:cir previtun<,nte la dcja1niJ:, en c.gw1 por 
120 grulllúll de nltuuhre en n:ou·ión). Ln poncn to1; , ,u ,-r,,.:·ció11 , .. lt I run 1c: 
una hora n1ás y se saca parn dejal'l/.1 enfriar y Java da ha:;t1.1 :s, ,,_·urk d 
tinte tmb1·ünte. 

Al 1i11ie que quedu se le iirtroduce un ( l) kilo di: 111111, 111«:-; 
previa1nente tratado y lo dejamos durante una lwru l,i1·vie11do, pau1 
obtene1· otl'o tono. Se saca se deju enfriar y se lavn. 

3 de abril. Planta utilizada el Ma.nzáuo 

A 2000 gran10a de hoja ,k, nmnzano lo n1ac:enuno!; y lo dej,uno,-; ,,11 
fennento por :3 días, lo ponen10:, a cocinar por una hora lo colarnos v 
le introducin1os la lann (2000 grarnos), previ11n1e11tc: lnvwl1t y 
1nonlc111adu (es decfr su 1111 d,:,jado ,,11 cocción poi· 111udia lwn, ,,11 
alurubre), dejLunos In ln11a en cocdóu con el tinte dnrank lllltt lv,r., 
y la 5iWa1nos a enfriar pHru lnvarln. Pura vHl'iHr d color y dad" 11,1 
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. . ver�e 111ás i!itenso le d�tij¡veu10s l 'd�ua. del tint•;; 20 g1·u11ws de
sultato de luerro. Lo deJan10s en cfilor por 20 nlinuto,; v J., retiruuws
para de.jado enfriar y lavuL 

·· 

4 de AlnlL Planta utilt&a.41& .:1 Eucallptlw: 
,:-

A 60(H) grn1nos de hoja f rc,;ca la uinceff,1110,; y 1 • dej1111H>:; <:11
forn1ento p<H' 4 diai;, fJJ (;ü bo el.<" ÍOS CL)ales la !)()t1eU!O:i ,n '-""-'C'ÍÓl! por
una hon,, 11, col1.,111os y al lmno del unte le agrega11,n. ·2( .iuu glfu111J,-,; 
de lana ¡,reviaruente ruorclenlilclu con ah.unbre ( es decil' en cocción 
por uw,dit1 hora en 120 grau1<¡:, de alumbre). En el tinte 1:. dej111n,¡,-; 
duranlü una hora la retiroruo:,1 dt::l calo1· puru. dejadu enfrin,-y l.üva.d1c1. 

Paro. varinr e.l color le ngrego.nws :=nilfo.to de hierro al :20'Yo, oxido d,, 
hierro al 2<)<%, bic:rotnato de potnsio al 4'%. Cada uno de .:,sto:, tiutn; 
se les deja durante 20 rninutot, en cocción para lue¡:;o sacarlos 
dejarl,:ts enfriar y luval'los. 

S de abril. Teñido con la& piña;. de Pino: 

A una libnt de piúa, lo t.riturau1u:. y clejnn10s en 1uuceraciúu duraute 
6 días. Lo pone1nos a cocinar durante una lwra. i\l cabo k 
intt·odudn10:i una libra de lanH qne htt :itdo previernenk: lttvadu v 
1nordentüda con la h.unbre (es decir dejarlo rneclia hora en cocción 
con 60 grarnos <le ahuubre). Se deja cocinar dur.:iulü una hl)rn ul 
cubo ,;e le :.nea la lana y al bnfto del tinte se le ttgrega 20 gr .. -urws de 
sulfato ele hierro, se introduce 1.1t1cv,unente li:i luna y ,,e ll.:ja i:11 fu,.-¡_•,<, 
bajo durante 20 1ninuto:3, se Silca y se deja enfriür par lüvada 
obten.iendo un color calij claro solo y cate oscuro con t:iulínto du 
hierro. 

6 de abril Teñido con Ron1ero: 

A 500 gnunos de Roniero tritun,do y 1:Je cblocan n coci1wx dunu1k 
una hora, se introduce 500 gnunos de fnna previa1nenk 1w;rdt·ntndo. 
en 60 gn,n10s de nh.unbru, la luna e11 el tinte se deja lw1vÜ' dun1nte 
una hora& e saca y se deja enfriar para lavarla obkiwwo:; un color 
avano, po.ra variar el cok>r le agrq,.a1nos al haüo ele tinte 20 gnuno:, 
del sulfato de hierro, se dejil h,,nri1· d urnnte '20 rnin11to,; n fnego hnjo 
y obten1.�11101:1 un verde pálido 



9 de amil. Teñido con Brevo: 

A 3000 grauws dt, hojü d(, l.irevo n1dcerndo, for111t,ntndo dunune 
siete diaa lo ponemo:, a cocinur durante una hora, :;,, cuda v k, 
agrega1nos la lana (1000 gra1nos), previa1nente rnordenat.ad i{, la 
dejanws en el tinte en cocción durante unn horu, In rdir.:inwH dd 
fuego plu-H dejarla enfrinr y lavnda. 

Para variarle el color al hLllHJ de tinte le agrega1110s JU gra1nos de 
sulfo.to de cobre. 

Ta1nbién sulfato de hierro al 20°/o y barro 100 g1·a1110H para teúfrSOU 
gruu 11m dt: lana. 

Abril 10. teñido con alli-.o. 

El 11l1Hu lo utilizarnos en p1·inier lugar h, corteza, luego de rnaceradn y 
tenuentada durante ocho din;,, lo pone1nos fl cocinar d un-u1k: t11111 
horo, i111roduci1nos In lunn. que hn ¡¡ido dt;jada en hnrro por·.:! dina, In 
cleju11101,; <'ocinar durante. 11n1.1 hora y se retira pr,r11 dejrn· ,H1fria1· v 
lavar. 

U tilizmuoi; !H :::w111illa del aliso que ha .;ido dejud,, c:11 fonneuto tHn 
üchü dins, utilizan10s 500 grnn1c,s de .,,eniilla pard 500 gn,nw,; de: 
lana, lo deju1uos cocinar d Lu·,,utc: 11na hora le inti·d,l 11ci1111,,. la lana 
p1·cvi:, 111<,111c 11101\len-¡¡¡¡J;¡ ( 11 wd in ho1·:, cu ,'o,:·, :i(>11 <: 11 :,¡.;11a '- •> 11 
aluu1bre), se deja cocinnr nwdia hora y se retira püni dejudit enfriur y 
lav;u·, ubtene111os así 1111 nuwrillo nHranja. 

Abril 11 Tintmado con cebolla cabezona 

Colociunos a cocinar 500 gt·urnos ele cebolla duran le una lion1, 
colanws y luego introducirno,; 500 grarnos de laua ,1ue lrnn. ,;ido 
prévifune.nte n1ordenü1dü ((kj;,r la lnna·en cocción durfu1k medía 
hora 0011 60 gran1os de aluiabrc), It1 deja1no.:; e11 el bnúo de tii1L1;e 
durank unn hora hirviendo n fuego bajo; la retii·;i1nos pan, dej,uln 
enfriar y lavarla. Obtene1no:; nn funarillo naranja. 

Abril 16. 'finturado oon tinto 

U tiliza.111os 500 gra1nos de hoja de 1:itua para 500 gnu11os dt; lana. 



La hoja luego de t:,leJ' Ulücerndn v fennentada dun1111Ls do,-, día,; In 
poneH1us en cocción por uua hor1-;, int.roduci1nos li:. Inna ¡.,r,,vian1011te 
111onkutada la dejaruoti en d tinte durante rnedin horH, la retin11110,,. 
para dejarla enfriar y lawirb. Obtenernos un ve.nle. suave. 

Parn variar la tonalidad a 500 gr11n1os de lana en el tinte le 
disolvernos 20 granws de sulfrtto de cobre y obte11e1no" w,i un venk 
n1ó.s intenso. 

Abril 17. Tinturado con uviila dt'l Curtidera. 

A 250 gra111ot. de uvillo de curtidero u·iturada y nwcerada, b 
pont111os en cocción y le 11gr·ega1nos vinagre al :.J5�{. y s0 dejn <a• 
cocció11 1h11·1ir llc 111111 h,,ru, »e k ngrq,¡,n 11111111n pr,.,vi.u11c11l.: lavi.du .'> 
se deja cocinar por unfl hora, :;e retira para dejada enfriar y k,vada. 
Obtene1nos uva oscuro. 

Abril 19. Tinturado Con Repollo morado. 

Tot1H111108 un kilo de n,pollo, lo eortH1nos y n1ace1·nn1os, lo ckjuuw,; 
en fonnento por unu noch,,, lo ponernos en cocción dun111t•� 111111 
hora, lo colanws y ngrega1nos 500 gran1os de lana previa111c111� 
11,vudu y nwrdcntnda (inedia hora en cocción ,:11 1_j(J gnuuo.; d,: 
ulullll,n:), Ju dejiunots durauk uun horü úll cocci[,11 lu n;tin,111ot; b 
dej,11111m enfriar par.u lavarla. Ohtene1uos un 11:-.1.11 ,1t1nve. 
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