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El 30 v 31 de Marzo, recoleccion de las plantas que varnos o atilizar
en aucstro trabajo. Las plantas que vamos a tralar son  las
siguicites:

Manzano (hojas), eucaliptos (hojas), barba de piedra, pino (Pinas),
romero (hiojas), aliso (corteza y semilla), tinto [hoja) uwvilla de
curtidera (fruto}, brevos (hoja}, cebolla cabezona y repollo morado.
Realizamos la maceracidn y los dejamos en fermento.

Abril 2. La primera plunta tratada es el Hguen llamado barba de
piedra. .

Del cual ntilizamos wu (1) kilo lo ponemos en couccidnn por una horea
solo, luego Introducimos la lana (un kilo) que ha sido previamente
lavada y mordentada {es decir previamente ke dejaimos en agua por
120 gramos de alumbre en coccion). La ponenios v cocciGn daranie
una hora mas y se saca patri dejarla entriar y lavarla hasta socike ol
tinte sobrante,

Al time que queda se le nriroduce uan {1) kilo de lana s
previamente tratado y lo dejomos durante una liova lirviendo, puras
obtener otro tono. Se saca se deja enlviar y se lava.

3 de abril. Planta utilizada ¢l Manzano

A 2000 gramos de hoja de manzano lo maceramnos v lo dejamos en
fermento por 3 dias, lo ponemos a cocinar por una hora lo colamos v
le introducimoes la lana (2000 gramos), previameinte lavada vy
mordenrada (es decir e ha dejado en coccion por media hora on
alumbre), dejamos la lana en coccidn con el tinte durante una hova
y la sacamos a enfriar para lavarla. Para variar ¢l color y daule uin
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verde mas intenso le disdveinos Fdgua del time 20 gramos de
sulfato de hierro. Lo dejamos en calor por 20 minutos v 1o reurainos
para dcjarlo enfriar y lavar,

4 de Alzll Plunta utilizadu <1 Euncaliptus:

A 60D pramos de hoja fresc la maceraanos v § tdejumos en
fermento por 4 dias, al cabo de ios cuales la ponetnos fn coccion por
una hors, 1o columos y al hano del tinte le agreganiod 2000 gramos
de lana previamente mordemada con alumbre (es decis en coceion
por media hora en 120 gramos de aluinbre). En el unte Lo dejomos
duranie una hora la retivamos del calor para dejarly enlriar y Livarta,

Para variar ¢l color le agreganmos sulfato de hierro al 20%, oxido de
hierro al 209%, bicromeato de potasio al 4%. Cada uno de éstos tintes
se les deja durante 20 minutos en coccibn para luego sacarlos
dejarlas enfriar y lavarlos.

3 de abril. Tenido con las pifias de Pino:

A una libra de pina, lo trituramos y dejamos en waceracion durante
6 dias. Lo ponemos a cocinar durante una hora. Al cabo e
introducitnos una libra de lana que ha sido previamente lavada v
mordentada con la lumbre (es decir dejarlo media hora en coccidon
con 60 gramos de alumbre). 8¢ deja cocinar durante una hora al
cabo se le saca la lana y al bano del tinte se le agrega 20 granos de
sulfato de hierro, se introduce nuevidnente la luana y se deja en fuepo
bajo durante 20 minutos, s¢ saca y se deja enfriar par lavarla
obteniendo un color caté claro solo y calé oscuro con sultato do
hierro.

6 de abril Tefiido con Romero:

A 500 gramos de Romero triturilo y se colocan a cocinar durante
una hora, se introduce 500 gramos de lana previamente mordentada
en 60 gramos de alumbre, la lana en el tinte se deja hervir durante
una horas e saca y se deja enfriar para lavarla obteacmos un color
avano, para variar el color le agregamos al bano de tine 20 graimos
del sultato de hierro, se deja hervir durante 20 minntos a thego hajo
y obtenemos un verde palido



9 de abril. Tenido con Brevo:

A 3000 gratmos de hoja de brevo macerado, kermentado durants
siete dias lo ponemos a cocinar durante una horva, se cucla y le
agregamos la lana (1000 gramos), previamente mordenatadsa, la
dejamos en el tinte en coccidén durante una hora, la retiranios del
fuego para dejarla enlriar y lavarla,

Para variarle el color al hano de tinte le agregamos 20 gramos de
sulfato de cobre.

También sulfato de hiero al 20% y barro 100 grainos para tefir 500
gramos de lana,

Abril 10, tenido con aliso.

El altso lo utilizamos en primer lugar la corteza, lnego de macerada y
fermentada durante ocho dias, lo ponemos a cocinar durante un
hora, introducimos la luana gue ha sido dejada en barvo por 2 dias, 1o
dejatnos cocinar durante una hora y se rvetirn para dejar eniriar v
lavar.

Utilizannos la semilla del aliso que ha sido dejada cn termento por
ocho dias, utiizamos 500 geraues de semilla para 500 gramos de
lana, lo dejamos cocinar durante una hora le introdnchnos la Lina
previomente mordemada (nedia hora e cocadn en agua con
alumbre), se deja cocinar micedia hora y se retira para dejucla endrivge y
lavar, obtenemos asi nn mmarillo naranja.

Abril 11 Tinturado coxn cebolla cabezona

Colocainos a cocinar 500 gramos de cebolla durante una haora,
colamos y luego introducimos D00 gramos de lana gque han sido
previamente mordentada (dejar la lana en coccidn duwrante media
hora con 60 gramos de aluubre), ln dejamos ¢ ¢l bano de tiite
cdurante una hora hirviendo a fuego bhajo, la retiramos para dejaria
enfriar y lavarla. Obtenemos un amarillo naranja.

Abril 16. Tinturado con tinto

Utilizamos 500 gramos de hoja de tinta para 500 grammos de lana.



La lioja luego de ser maceradan v fermentada durante dos dias la
ponenios en coccidn por ta hora, inwoducimos la lana previamaente
worderntada la dejamos en <l tinte durante media hora, la retiramos
para dejarla enfriar y lavarla. Obtenemos un verde suave:,

Para variar la tonalidad a 500 gramos de lana en el tinte le
disolvarnos 20 gramos de sulfato de cobre y obteneinos asi un verde
mas intenso,

Abril 17. Tinturado cox uviila de Curtidera.

A 250 gramos de uvilla de curtidera triturada v macerada, la
poneinos en coccibin y le agregaimos vinagre al 5% y s¢ deja en
coccion durante una hor, se le agrega la lana proviamicnte iy
se deja cocinar por una hora, se retira para dejarla enlviar y lavarla,
Obtencimos uva oscinro.

Abril 19. Tinturado Con Repollo morado.

Tomamaos un kilo de repollo, lo cortamoes vy macerninos, lo dejarios
en lermento por una noche, lo ponemos en coccion durame una
hora, lo colamos y agregamos 500 gramos de lana previcuuenie
lavada v mordentada (imedia hora en coccion cn OO gramos de
alumbre), la dejamos dwante wa hora en coccion lu retivamos la
dejumos enfriar para lavarla. Obtenemos un azal suave.
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